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1. DANE OSOBOWE

Imie i Nazwisko: ELZBIETA MACKIW

2. WYKSZTALCENIE:

2001  Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmirsko - Mazurski w Olsztynie, Doktor
nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia, studia doktoranckie 1997-
2001, Tytut rozprawy: ,, Wptyw warunkow Srodowiskowych w moszczu gronowym na
rozwdj drozdzy i przebieg fermentacji alkoholowej w procesie produkcji wina”,
promotor: prof. Andrzej Babuchowski, recenzenci: prof. Eugeniusz Pogorzelski, prof.
Ryszard Zadernowski.

1997  Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka w zakresie biotechnologii zywnosci,
Akademia Rolniczo-Techniczna w Olsztynie, Tytut magistra inzyniera, Temat pracy
magisterskiej: Molekularno-biologiczne metody badari dynamiki populacji czystych
kultur drozdzy oraz analiza tworzonych produktéw fermentacji alkoholowej win
gronowych”, promotor: prof. Wtodzimier Bednarski.

STAZE NAUKOWE

01.2001 - 02.2001 Department of Microbiology and Biochemistry, Forschungsanstalt
Geisenheim (Niemcy)

07.2000 Department of Microbiology and Biochemistry, Forschungsanstalt Geisenheim
(Niemcy)

10.1999 Departament of Biology, Uniwersytet do Minho, Braga (Portugalia)

10.1998 - 09.1999 Department of Microbiology and Biochemistry, Forschungsanstalt
Geisenheim (Niemcy), Stypendium DAAD

05.1998 - 10.1998 Department of Microbiology and Biochemistry, Forschungsanstalt
Geisenheim (Niemcy)/ Chair of Brewing Technology Weihenstephan, Technical
University of Munich, (Niemcy)

02.1996 - 02.1997 Department of Microbiology and Biochemistry, Forschungsanstalt
Geisenheim (Niemcy), Grant TEMPUS

3. INFORMACIJE O DOTYCHCZASOWYM ZATRUDNIENIU:

od 07.2014 — nadal Kierownik Pracowni Mikrobiologii Zywnoéci, Zaktad Bezpieczenstwa
Zywnosci, Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH — Paristwowy
Instytut Badawczy w Warszawie



10.2011 -

07.2014  Pracownia Mikrobiologii Zywnosci, Zaktad Bezpieczeristwa Zywnosci,
Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego — Panstwowy Zakfad Higieny w
Warszawie

07.2006-10.2011 Kierownik Pracowni Mikrobiologii, Zaktad Bezpieczeristwa Zywnosci i

Suplementéw Diety, Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie

06.2002-07.2006 Pracownia Mikrobiologii, Zaktad Bezpieczeistwa Zywnosci i

Suplementdéw Diety, Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie

SZKOLENIA

02.2003

09.2012

10.2012

10.2012

06.2013

10.2013

06.2014

05.2014

06.2015

07.2015

Application of PCR — Analytic in Food Satety. Federal Institute for Risk Assessment,
Berlin, Niemcy

Microbiological Risk Assessment. TrainSaferFood- European Training Platform for
Safer Food- Komisja Europejska, Wilno, Litwa

Crisis Simulation Exercise cz.l, European Food Safety Authority (EFSA), Parma,
Wrtochy

Microbiological criteria. TrainSaferFood- European Training Platform for Safer Food
Komisja Europejska, Dublin, Irlandia

Molecular typing of VTEC by PFGE, European Union Reference Laboratory (EURL)
for Escherichia coli, including VTEC, Istituto Superiore di Sanita (ISS), Rzym, Wtochy

Crisis Simulation Exercise cz.ll, European Food Safety Authority (EFSA), Parma,
Wtochy

BioNumerics software for the analysis of PFGE profiles of E. coli, European Union
Reference Laboratory (EURL) for Escherichia coli, including VTEC, Istituto Superiore
di Sanita (ISS), Rzym, Witochy

Detection of VTEC in food matrices according to the ISO/TS 13136: 2012. European
Union Reference Laboratory (EURL) for Escherichia coli, including VTEC, Istituto
Superiore di Sanita (ISS), Rzym, Wtochy

Food-borne outbreak investigations. Better Training for Safer Food - Komisja
Europejska, Barcelona, Hiszpania

Organization of proficiency tests for E. coli detection and typing. European Union
Reference Laboratory (EURL) for Escherichia coli, including VTEC, Istituto Superiore
di Sanita (ISS), Rzym, Wtochy



07.2016

01. 2017

09.2017

12.2018

09.2018

02.2019

07-2019

01.2020

07.2021

Joint Training Course on the Use of BioNumerics Software to analyse PFGE data
organised by the 3 European Union Reference Laboratory EURLs (Listeria
monocytogenes, Salmonella, E. coli VTEC), Agence Nationale De Sécurité Sanitaire
(ANSES), Maisons-Alfort, Francja

Control of zoonoses and prevention and monitoring of antimicrobial resistance in
the food chain, Better Training for Safer Food- Komisja Europejska, Ateny, Grecja

Controls of microbiological risks in primary production of food of non-animal origin.
Better Training for Safer Food- Komisja Europejska, Grange, Irlandia

Weryfikacja i walidacja metod mikrobiologicznych i alternatywnych np.
molekularnych, szacowanie niepewnosci pomiaru, potwierdzenie waznoéci
wynikow (zapewnienie jakosci) z uwzglednieniem aktualnych wymagan
akredytacyjnych, w tym PN-EN ISO/IEC 17025:2018, Warszawa

Animal Plant Health Joint Criminal-Epidemiological Investigation. The Federal
Bureau of Investigation (FBI- USA), Warszawa

Monitoring and control of zoonoses and zoonotic agents. Better Training for Safer
Food- Komisja Europejska, Wenecja, Wiochy

WGS data use: bioinformatics tools for aiding VTEC outbreak investigation,
European Union Reference Laboratory (EURL) for Escherichia coli, including VTEC,
Istituto Superiore di Sanita (ISS), Rzym, Wtochy

Auditing general hygiene requirements and control procedures based on the HACCP
principles developed by food business operators. Better Training For Safer Food-
Komisja Europejska, Lizbona, Portugalia

Training Course on WGS data use: bioinformatics for NGS data mining for typing
pathogenic E. coli, European Union Reference Laboratory (EURL) for Escherichia coli,
including VTEC, Istituto Superiore di Sanita (ISS), Rzym, Wtochy (on-line)

4. WSKAZANIE OSIAGNIECIA NAUKOWEGO

wynikajqcego z art. 219 ust. 1 pkt. 2 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. z 2021 r. poz. 478 z p6zn. zm.)

Osiggnigcie naukowe stanowi cykl osmiu tematycznie powigzanych artykutow
naukowych

taczna wartosc¢ bibliometryczna osiggniecia naukowego:

IF=24,874; MNiSW= 437 punktéw



4.1 TYTUL OSIAGNIECIA NAUKOWEGO:

LANALIZA WYSTEPOWANIA | CHARAKTERYSTYKA WYBRANYCH PATOGENOW
WYIZOLOWANYCH Z ZYWNOSCI”

4.2 WYKAZ PUBLIKACJI WCHODZACYCH W SKtAD OSIAGNIECIA NAUKOWEGO:

1. Mackiw E. (autor korespondecyjny), Korsak D., Kowalska J., Felix B., Stasiak M.,
Kucharek K., Antoszewska A., Postupolski J. Genetic diversity of Listeria monocytogenes
isolated from ready-to-eat food products in retail in Poland. International Journal of
Food Microbiology. 2021, 358: 109397

(IF: 5,277; MNiSW: 100)

2. Mackiw E. (autor korespondencyjny), Korsak D., Kowalska J., Felix B., Stasiak M.,
Kucharek K., Postupolski J. Incidence and genetic variability of Listeria monocytogenes
isolated from vegetables in Poland. International Journal of Food Microbiology. 2021,
339: 109023

(IF: 5,277; MNiSW: 100)

3.  Mackiw E. (autor korespondecyjny), Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K., Korsak D.,
Postupolski J. Occurrence and characteristics of Listeria monocytogenes in Ready-to-

Eat meat products in Poland. Journal of Food Protection. 2020, 83, 6, 1002 — 1009
(IF: 2,077; MNiSW: 70)

4. Mackiw E. (autor korespondecyjny), Modzelewska M., Maka t., Sciezyriska H.,
Pawtowska K., Postupolski J., Korsak D. Antimicrobial resistance profiles of Listeria
monocytogenes isolated from ready-to-eat products in Poland in 2007-2011. Food
Control. 2016, 59, 7

(IF: 3,496; MNiSW: 40)

5. Mackiw E (autor korespondecyjny), Korsak D., Rzewuska K., Tomczuk K., Rozynek E.
Antibiotic resistance in Campylobacter jejuni and Campylobacter coli isolated from

food in Poland. Food Control. 2012, 23, 297-301
(IF: 2,738; MINiSW: 35)

6. Rozynek E., Maékiw E., Kaminska W., Tomczuk K., Antos-Bielska M., Dzierzanowska-
Fangrat K., Korsak D. Mechanisms of resistance in the first Campylobacter strains
resistant to macrolides isolated from chicken meat in Poland. Foodborne Pathogens
and Disease. 2013, 10(7), 655-660

(IF: 2,092; MNiSW: 30)



7. Mackiw E. (autor korespondecyjny), Rzewuska K., Sto$ K., Jarosz M., Korsak D.
Occurrence of Campylobacter spp. in poultry and poultry products for sale on the
polish retail market. Journal of Food Protection. 2011, 74, 986-989

(IF: 1,937; MNiSW: 30)

8. Mackiw E. (autor korespondecyjny), Popowski J., Szponar L. Thermotolerant
Campylobacter spp —Report on Monitoring Studies Performed in 2004 - 2005 in Poland.

Food Control. 2008, 19, 219-222
(IF: 1,980, MNiSW: 32)

4.3 OMOWIENIE CELU NAUKOWEGO WW. CYKLU PRAC | OTRZYMANYCH WYNIKOW

Zanieczyszczenie zywnosci drobnoustrojami chorobotwdrczymi lub produktami ich
metabolizmu stanowi realne niebezpieczefstwo wystgpienia zatrucia pokarmowego
zagrazajgcego cztowiekowi utrata zdrowia, a w szczegdlnych przypadkach réwniez zycia.

Ze wzgledu na wysoki wskaznik Smiertelnosci listerioza stanowi powazny problem
zdrowia publicznego. Odpowiedzialne za wywotywanie listeriozy sg pateczki Listeria
monocytogenes [17]. Badania epidemiologiczne wykazujg, ze wiekszo$¢ przypadkdw zakazen
u ludzi wywotanych przez L. monocytogenes jest spowodowanych spozyciem zywnosci
zanieczyszczonej pierwotnie lub wtdrnie tym drobnoustrojem. Obecno$é tych bakterii w
zywnosci stanowi istotne zagrozenie bezpieczenstwa zywnosci. Bakterie L. monocytogenes
posiadajg, jako jedne z nielicznych bakterii, zdolnos¢ do namnazania sie w zywnosci w
warunkach chtodniczych. Przezywajg proces peklowania miesa i jego dojrzewania. Sa
odporne na wysokie stezenia chlorku sodu, a takze mrozenie. Moga réwniez przezywaé w
produktach spozywczych bogatych w ttuszcze, takich jak sery (gtéwnie sery miekkie). Bakterie
L. monocytogenes maja zdolnos¢ do adhezji i wzrostu w postaci biofilmu, zasiedlajac
powierzchnie réznych materiaféw stosowanych w przemysle spozywczym, powodujgc tym
samym wtdrne zanieczyszczenia zywnosci. Miedzy innymi z tego powodu bakterie L.
monocytogenes stwierdzono w krojonych wedlinach, pakowanych prézniowo, wedzonych na
zimno rybach, krojonych warzywach i owocach. Niezwykle niebezpieczna jest obecnoéé tych

bakterii w zywnosci gotowej do spozycia (RTE- Ready -To -Eat), zwtaszcza w produktach o



dtugim okresie przydatnosci do spozycia [4, 7, 24, 28, 34, 44, 48]. Ze wzgledu na czgsto dtugi
czas inkubaciji listeriozy, wynoszacy czasem nawet 3 miesiace, pojawiaja sie trudnosci z
identyfikacja $rodka spozywczego, bedacego zrédtem infekcji. Ponad 98% przypadkow
listeriozy u ludzi wywotywanych jest przez serotypy L. monocytogenes 4b, 1/2a, 1/2b i 1/2c,
sposrdd ktérych 1/2a, 1/2b i IVb s najczesciej izolowane z zywnosci [3, 29, 51]. W ostatnich
latach obserwowany jest wzrost liczby listerioz w krajach Unii Europejskiej (UE). W 2019 roku
odnotowano w paristwach UE 2 674 zachorowan, podczas gdy w 2015 roku potwierdzono
2 183 przypadki listeriozy. Niepokojaca jest réwniez rosnaca liczba zgondéw. Wzrost ten
miedzy 2018 a 2019 wynosit 31%, przy wskazniku $miertelnosci wynoszacym odpowiednio
15.6% i 17,6% [17]. Takze w Polsce obserwowany jest trend wzrostowy liczby listerioz. Dla
poréwnania w 2010 odnotowano 58 przypadkéw listeriozy, natomiast w 2021 roku 116
zachorowan na listerioze [35]. W krajach w UE w ostatnim okresie potwierdzono
wystepowanie kilku duzych ognisk listeriozy. Zrédtem zachorowan byta zanieczyszczona
pateczkami L. monocytogenes m.in. mrozona kukurydza, jak rowniez inne mrozone warzywa
[14], wedzone na zimno ryby [15], produkty migsne RTE [16], $wieze grzyby enoki [5], czy
$wieza pakowana satata [6]. Na catym $wiecie odnotowuje si¢ coraz wieksza liczbe szczepow
L. monocytogenes opornych na srodki przeciwdrobnoustrojowe, w tym stosowane w terapii
listeriozy u ludzi. Listerioza jest skutecznie leczona antybiotykami B-laktamowymi (np.
penicylina lub ampicyling) samodzielnie, badz w potaczeniu z aminoglikozydem, takim jak
gentamycyna. W przypadku pacjentéw uczulonych na B-laktamy alternatywnym leczeniem
jest potaczenie trimetoprimu i sulfonamidu (np. sulfametoksazolu), badZ zastosowanie
ryfampicyny, erytromycyny, wankomycyny, linezolidu i karbapeneméw (np. meropenemu)
[2, 9, 21, 25; 39].

Najczesciej za wywotanie bakteryjnych zatru¢ i zakazed pokarmowych u ludzi w
krajach Unii Europejskiej odpowiedzialne sq pateczki Campylobacter spp. [17]. Zakazenia
bakteriami z rodzaju Campylobacter stanowig zaréwno powazny problem epidemiologiczny
jak i ekonomiczny. Szacuje sig, ze kazdego roku w Stanach Zjednoczonych i Europie okoto 1%
populacji ulega infekcjom wywotanym pateczkami Campylobacter [18, 23, 32]. Baterie
Campylobacter s one szeroko rozpowszechnione w srodowisku naturalnym, a ich gtownym
rezerwuarem jest przewody pokarmowe ptakdw i ssakéw [23]. Do zakazenia cztowieka
dochodzi przede wszystkim poprzez zywnos$¢ pochodzenia zwierzecego [22, 23, 26].

Campylobacter spp. sa najczesciej izolowane z migsa, zwtaszcza drobiowego [11, 19, 45, 46,

8



51]. Istotne zagrozenie dla zdrowia ludzi wystepuje, gdy spozywane migso jest
niedogotowane lub niedosmazone. Badania monitoringowe wykonane w krajach Unii
Europejskiej w 2019 roku wykazaty, iz najwyzszy poziom zanieczyszczenia pateczkami
Campylobacter wystepowat w miesie i produktach migsnych, zwtaszcza Swiezym migsie
indykéw i brojleréw; na poziomie odpowiednio 33,0% i 29,6%. Natomiast Zrédta ognisk
pokarmowych z udziatem Campylobacter spp. powigzane s3 ze spozyciem wody
nieuzdatnionej lub zanieczyszczonej po uzdatnieniu, badz mleka surowego. W warunkach
domowych najczestsza przyczyna zakazenn Campylobacter spp. s tzw. zakazenia krzyzowe,
ktére sa rezultatem niewtasciwych nawykdw higienicznych. Powstaja one w wyniku
przeniesienia patogenu zazwyczaj z surowego migsa (gtdwnie drobiowego) na rece osoby
przygotowujacej potrawy lub na sprzet kuchenny, czy zywnos¢, ktéra nie podlega dalszej
obrdbce cieplnej [33].

Pateczki z rodzaju Campylobacter wywotujg kampylobakterioze, zakazng chorobe
odzwierzeca (zoonoze), przebiegajaca jako zapalenie zotadkowo-jelitowe lub jelitowe. W
2019 r. wedtug raportu Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci (EFSA) oraz
Europejskiego Centrum ds. Zapobiegania i Zwalczania Choréb (ECDC) w krajach UE
potwierdzono 220 682 przypadki kampylobakterioz, przy czym w Polsce 715 zachorowan
[17]. Duzej skali zachorowan sprzyja szerokie rozpowszechnienie pateczek Campylobacter w
przyrodzie, takie bardzo niska dawka infekcyjna wystarczajgca do wywotania
petnoobjawowego zakazenia u ludzi. Najczesciej izolowane z przypadkéw kampylobakterioz
u ludzi sa C. jejuni — 90-95% przypadkéw zakazen i C. coli — 5-10%. Bardzo rzadko izolowane
sg gatunki C. lari i C. upsaliensis — 0-2% przypadkéw. Zachorowania spowodowane przez
pateczki Campylobacter naleza do choréb samoograniczajacych sig i zwykle wymagajg tylko
leczenia objawowego, tj. nawadniania i przywrdcenia réwnowagi w gospodarce
elektrolitowej pacjenta. W zakazeniach pateczkami Campylobacter objawiajacych sie ostrg,
krwawa biegunka, utrzymujacy sie dtuzej niz tydzien, z wysoka gorgczka, wskazane jest
zastosowanie antybiotykoterapii [18]. Za lek z wyboru w leczeniu kampylobakteriozy,
uznawana jest erytromycyna, ze wzgledu na fatwo$¢ uzycia, niski poziom toksycznosci oraz
wysoka skutecznoéé. Natomiast w przypadku stwierdzonych stanéw zapalnych jelit bez
identyfikacji czynnika etiologicznego powodujgcego chorobe stosuje sie rowniez
fluorochinolony, bedgce antybiotykami o szerokim spektrum dziatania. Alternatywnie, w

leczeniu ogdlnoustrojowych infekcji wywotanych przez Campylobacter spp. mozna stosowac
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tetracykline i gentamycyne [42, 43].

Celem cyklu publikacji dotyczacych L. monocytogenes byto oszacowanie wystepowania
tego patogenu w Zzywnosci dostepnej w handlu detalicznym w Polsce, a takie jego

charakterystyka uwzgledniajaca antybiotykoodpornosé i wirulencje.

Publikacja:

Mackiw E. (autor korespondecyjny), Korsak D., Kowalska J., Felix B., Stasiak M., Kucharek K.,
Antoszewska A., Postupolski J. Genetic diversity of Listeria monocytogenes isolated from
ready-to-eat food products in retail in Poland. International Journal of Food Microbiology.
2021; 358: 109397.

W pracy przedstawiono charakterystyke szczepéw L. monocytogenes izolowanych w ramach
urzedowej kontroli zywnosci i monitoringu w Polsce w latach 2017-2019 przez Paristwowg
Inspekcje Sanitarng. Do badan facznie pobrano 60 928 produktéw spozywczych gotowych do
spozycia (RTE). Liczba prébek zanieczyszczonych pateczkami L. monocytogenes wyniosta 67
(0,1%). W ramach zaplanowanych badain wykonano reidentyfikacje izolatéw L.
monocytogenes oraz wykonano genotypowanie metoda multipleks PCR wg Doumitha i in.
[13] i D’Agostino i in. [12]. Przeprowadzone badana wykazaty, iz najwiekszy odsetek L.
monocytogenes nalezat do molekularnej serogrupy IVb; 4ab-4b-4d-4e (51%), a nastepnie do
lla; 1/2a-3a (42%), podczas gdy lic; 1/2c-3c i llb; 1/2b-3b-7 stanowity odpowiednio 6% i 1%
izolatéw. Molekularna serogrupa IVa nie zostata wykryta. W ramach badan zidentyfikowano
wybrane czynniki zjadliwosci, w tym obecno$¢ gendw inlA, inIC i inlJ kodujacych internaliny
A, C, J, odpowiedzialnych za inwazje komdrek i gen Imo2672, ktérego produkt warunkuje
ekspresje regulatora transkryptazy oraz listeriolizyne S (LLS), ktorej ekspresja jest regulowana
przez gen lIsX [8, 30, 31]. U wszystkich badanych izolatéw wykryto geny wirulencji inlA, inlC,
inlJ i Imo2672, natomiast gen /IsX zidentyfikowano jedynie u 11,6% izolatéw. Do oceny
wrazliwosci izolatdw L. monocytogenes z zastosowaniem metody dyfuzyjno — krazkowej
wykorzystano dziesie¢ Srodkow przeciwdrobnoustrojowych. Wsréd badanych izolatow
38,8% byto wrazliwych na wszystkie z nich. Wszystkie izolaty byty wrazliwe na gentamycyne,
wankomycyne, chloramfenikol i tetracykline. Jednak wiekszo$é¢ (61,2%) izolatéw byto

opornych na co najmniej jeden z testowanych $rodkéw przeciwdrobnoustrojowych:
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penicyling, ampicyling, meropenem, erytromycyne, trimetoprim/ sulfametoksazol,
amoksycyling - kwas klawulanowy, ciprofloksacyne, chloramfenikol, gentamycyne,
wankomycyne, tetracykling i rifampicyna. Wsréd nich 22% byto opornych na 3 lub wiecej
antybiotykéw nalezacych do rdéznych grup. Stwierdzono opornosé¢ izolatéw na
ciprofloksacynge  (40,3%), rifampicyne (20,9%), sulfametoksazol-trimetoprim (3%),
erytromycyne (1,5%), meropenem (25,4%), ampicyline (17,9%) i penicyline (4,5%). Pateczki
L. monocytogenes poddano genetycznemu typowaniu metoda PFGE (ang. pulsed-field gel
electrophoresis); po trawieniu dwoma enzymami restrykcyjnymi Ascl i Apal oraz rozdziale
powstatych fragmentéw DNA w zmiennym polu elektrycznym. Metoda PFGE uwazana byta
przez diugi czas za ,ztoty standard” w genotypowaniu pateczek L. monocytogenes [41].
Uzyskane wyniki analizowano z wykorzystaniem programu BioNumerics 6.6. Dystans
genetyczny szacowano za pomocg wspotczynnika korelacji Dice’a, a dendrogramy
konstruowano stosujgc algorytm klasteryzacji metoda S$rednich potaczen UPGMA
(Unweighted Pair Group Method with Arithmetic Mean). Wszystkie profile PFGE podzielono
na dwie subpopulacje odpowiadajgce liniom filogenetycznym [37]. Linia | zawierata 35
izolatéw nalezgcych do molekularnej serogrupy Ilb i IVb (podobienstwo 73,2%; taczone Ascl-
Apal). Podczas gdy linia Il zawierata 32 izolaty z molekularnej serogrupy lla i lic zgrupowane
z podobienstwem 57,5% (faczone Ascl-Apal). Analiza PFGE Apal i Ascl zidentyfikowata 23
rozne profile restrykcyjne. U 12 szczepéw (18%) potwierdzono wystepowanie unikalnych
profili PFGE (1, 5, 6, 8, 10, 11, 15, 16, 17, 19, 21, 23). W ramach przeprowadzonych analiz
dokonano réwniez poréwnania z profilami PFGE szczepdw wyizolowanych z warzyw z
naszych wczedniejszych badan. Do sekwencjonowania i analizy genomowej wybrano 32
izolaty L. monocytogenes. Do badania pobrano jeden szczep z tej samej matrycy
zywnosciowej, o tym samym serotypie, wyizolowany w tym samym roku. W wyniku badania
szczepy zaklasyfikowano do 12 kompleksow klonalnych (CC) CC2, CC3, CC6, CC8, CC9, CC11,
CC20, CC37, CC101, CC121, CC155, CC193. Powyisze kompleksy klonalne nalezg do
najczesciej identyfikowanych w Europie [38]. Dodatkowo w pracy dokonano wspdlnej analizy
32 genomodw L. monocytogenes i 119 dostepnych sekwencji genomoéw L. monocytogenes, w
tym 60 szczepdéw wyizolowanych w latach 2010-2011 w Polsce z produktéw spozywczych
RTE, gtéwnie ryb [38]; 11 szczepdéw wyizolowanych z produktéw roslinnych w Polsce w latach
2016-2019; oraz 48 genomow szczepow wyizolowanych z przypadkéw klinicznych w Polsce

w latach 2011-2013 [27]. Poréwnanie cgMLST 151 szczepéw wykazato ich duza
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réznorodnoéé. Zidentyfikowano trzy klastry (mniej niz 7 AD - allelic differences), w ktérych
znajdowaty sie zaréwno szczepy kliniczne, jak i szczepy izolowane z produktéw RTE z dwoch
réinych zaktadéw przetwérczych. Uzyskane wyniki badan wskazuja na duza cyrkulacje
szczepéw spokrewnionych i wskazujg na produkty spozywcze RTE jako potencjalne Zr6dto

listeriozy u ludzi.

Publikacja:

Mackiw E. (autor korespondencyjny), Korsak D., Kowalska J., Felix B., Stasiak M., Kucharek
K., Postupolski J. Incidence and genetic variability of Listeria monocytogenes isolated from
vegetables in Poland. International Journal of Food Microbiology. 2021, 339, 109023.

W pracy przeanalizowano wystepowanie L. monocytogenes w probkach pobieranych w
latach 2016—2019 w ramach urzedowej kontroli i monitoringu na terenie catego kraju przez
Paristwowa Inspekcje Sanitarng. W wymienionym okresie przebadano tacznie 8 712 probek
$wiezych i mrozonych produktéw warzywnych, w tym produkty gotowe do spozycia RTE.
Analiza wystepowania L. monocytogenes w produktach warzywnych potwierdzita poziom
zanieczyszczenia na poziomie 0,56%. Bakterie L. monocytogenes wyizolowano z 49 probek
zywnoéci. W ramach zaplanowanych badan dokonano reidentyfikacji wyizolowanych
szczepdw L. monocytogenes oraz genotypowania metoda multipleks PCR. Przeprowadzone
badania wykazaty, iz najczeiciej identyfikowang molekularna serogrupa byfa lla; 1/2a-3a
(32/49; 65%), w dalszej kolejnosci IVb; 4ab-4b-4d-4e (16/49, 33%) i l1b; 1/2b-3b-7 (1/49; 2%).
Przeprowadzone badania wykazatly obecno$¢ gendéw inlA, inlC i Imo2672 we wszystkich
izolatach L. monocytogenes, genu inlJ u 82%, natomiast genu /lsX u 22% izolatow. Oceng
wrazliwodci L. monocytogenes na substancje przeciwbakteryjne L. monocytogenes
przeprowadzono metoda dyfuzyjng - krazkowa, a nastepnie z zastosowaniem E-testow.
Wykonane analizy potwierdzity, ze wszystkie szczepy byty wrazliwe na jedenascie wybranych
$rodkéw przeciwdrobnoustrojowych, w tym penicyling, ampicyling, meropenem,
erytromycyne, sulfametoksazol - trimetoprim, amoksycyling - kwas klawulanowy,
ciprofloksacyne, chloramfenikol, gentamycyne, wankomycyne i tetracykling. Pokrewiernstwo

molekularne szczepéw izolowanych z $wiezych i mrozonych produktéw warzywnych
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okreslono metoda PFGE. W wyniku potaczonej analizy z uzyciem dwéch enzyméw Ascl i Apal
uzyskano 18 réznych profili restrykcyjnych. Wéréd analizowanych szczepéw, 9 wykazywato
unikalne profile PFGE (pulsotypy 4, 5, 7, 8, 9, 10, 11, 16, 17). 40 szczepéw nalezato do
pulsotypdw wspélnych dla innych szczepéw [pulsotyp 1 (7 szczepdéw), 2 (2 szczepy), 3 (3
szczepy), 6 (5 szczepdw), 12 (2 szczepy), 13 (2 szczepy), 14 (4 szczepy), 15 (5 szczepdw), 18
(10 szczepow)]. Wykonano réwniez sekwencjonowanie catych genoméw dla 11 wybranych
szczepow L. monocytogenes. Do badania pobrano jeden szczep z tej samej matrycy, o tym
samym serotypie, wyizolowany w tym samym roku. Na podstawie analizy cgMLST, wérdd
izolatow L. monocytogenes okreslono 11 typow sekwencyjnych (ST) zgrupowanych w 9
kompleksach klonalnych (CC): ST2, ST145 (CC2), ST6 (CC6), ST8, ST16 (CC8), STI1 (CC14), ST21
(CC21), ST101 (CC101), ST155 (CC155), ST412 (CC412), ST394 (CC415). Wérdd 11 typow
sekwencyjnych, znajdowat sie réwniez ST6 wyizolowany z mrozonej stodkiej kukurydzy, ktéry
powigzany byt z miedzynarodowym ogniskiem listeriozy z 2018 roku [14]. Uzyskane wyniki
pokazaty duzg réznorodnos¢ L. monocytogenes izolowanych z produktdw roslinnych w

Polsce.

Publikacja:

Mackiw E. (autor korespondecyjny), Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K., Korsak D.,
Postupolski J. Occurrence and characteristics of Listeria monocytogenes in Ready-to-Eat
meat products in Poland. Journal of Food Protection. 2020, 83, 6, 1002 — 1009.

W pracy przedstawiono charakterystyke szczepdw L. monocytogenes izolowanych sposréd
184 439 probek zywnosci przebadanych w latach 2006-2013 w ramach planu urzedowej
kontroli i monitoringu Zzywnosci przez Parfstwowa Inspekcje Sanitarna. Poziom
zanieczyszczenia pateczkami L. monocytogenes produktéw gotowych do spozycia (RTE)
wyniost 0,3%. Istotng grupe produktéow spozywczych stanowity miesne produkty RTE.
Wykonane badania wykazaty, iz ta grupa stanowita 40% wszystkich niespetniajgcych kryteria
probek zywnosci. Z produktéw migsnych RTE, tj. miesa, wedlin i wyrobéw garmazeryjnych z
migsem wyizolowano tgcznie 70 szczepéw L. monocytogenes. W ramach zaplanowanych
badan dokonano reidentyfikacji izolatéw oraz okreslono molekularne serogrupy w oparciu o
metode multipleks PCR. Wigkszos¢ badanych izolatéw (51%) nalezata do molekularnej
serogrupy lla; 1/2a-3a, a nastepnie lic; 1/2c-3¢ (21%), llb; 1/2b-3b-7 (14%) i IVb; 4ab-4b-4d-

4e (13%). Wsréd badanych izolatdw nie zidentyfikowano molekularnej serogrupy 1Va; 4a-4c.
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W celu oceny potencjalnego zagrozenia dla zdrowia publicznego, izolaty L. monocytogenes
badano pod katem obecnosci wybranych gendw wirulencji. Przeprowadzone badania
wykazaty obecnoéé genéw inlA, inlC, inl) oraz genu Imo2672 u wszystkich badanych L.
monocytogenes. Gen llsX wykryto u 12 (17%) z 70 badanych izolatéw. Badanie opornosci L.
monocytogenes na substancje przeciwbakteryjne przeprowadzone metoda dyfuzyjng -
krazkowa potwierdzito, iz 83% izolatéw wykazywato opornos¢ na ampicyling, a takze 6% na
amoksycyline - kwas klawulanowy. Natomiast wszystkie izolaty L. monocytogenes byty
wrazliwe na chloramfenikol, gentamycyne, ciprofloksacyne, meropenem, sulfametoksazolo-
trimetoprim, tetracykline i erytromycyne. Praca ta stanowita istotny wktad do oceny
bezpieczeristwa mikrobiologicznego produktéow miesnych RTE, w aspekcie zaréwno
zanieczyszczen bakteriami L. monocytogenes, a jak réwniez charakterystyki izolatow

uwzgledniajgcej opornos¢ na substancje przeciwdrobnoustrojowe.

Publikacja:

Mackiw E. (autor korespondencyjny), Modzelewska M., Maka t., Sciezyriska H., Pawtowska
K., Postupolski J., Korsak D. Antimicrobial resistance profiles of Listeria monocytogenes
isolated from ready-to-eat products in Poland in 2007-2011. Food Control. 2016, 59, 7-11.

W przedstawionej pracy oméwiono wystgpowanie L. monocytogenes w prébkach zywnosci
gotowej do spozycia pobieranych w ramach urzedowej kontroli i monitoringu zywnosci w
latach 2007-2011 przez Panhstwowa Inspekcje Sanitarna. tacznie przebadanych zostato w
Polsce 144 555 probek zywnosci gotowej do spozycia, w tym 20 304 prébek wyrobow
garmazeryjnych (bez udziatu migsa) oraz 27 175 prébek ciast. Obecnosc¢ L. monocytogenes
zostata potwierdzona w 0,4% wyrobéw garmazeryjnych (bez udziatu migsa) oraz 0,7% probek
ciast. W ramach zaplanowanych badan dokonano reidentyfikacji oraz scharakteryzowano
105 izolatéw L. monocytogenes pozyskanych z produktéw RTE. Typowanie pateczek L.
monocytogenes metoda multipleks PCR pozwolito na identyfikacje molekularnych serogrup.
Wykonane badania wykazaty, iz najczesciej wystepujaca wsrdd izolatow L. monocytogenes
pozyskanych z produktéw RTE, serogrupg molekularng byta IVb; 4ab-4b, 4d-4e (31,4%),
21,9% do lla; 1/2a-3a i 24,8% do llb; 1/2b-3b-7. Natomiast wystepowanie lic; 1/2¢c-3c byto

stosunkowo rzadkie w RTE (2,9%). Wysoki odsetek izolatéw nalezacych do serogrup IVb i Il
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wsréd artykutéw zywnosciowych gotowych do spozycia moze wskazywaé na potencjalne
zagrozenie dla zdrowia publicznego. lzolaty L. monocytogenes przebadano pod katem
opornosci na $rodki przeciwdrobnoustrojowe. Analiza opornosci przeprowadzona metoda
dyfuzyjng - krazkowa wykazata, ze dziesie¢ z badanych szczepéw (9,5%) byto opornych na
ampicyline. Obecno$¢ bakterii L. monocytogenes w zywnosci RTE, w tym opornych na

ampicyling, moze stanowic realne zagrozenie dla bezpieczeristwa zywnosci i zdrowia ludzi.

PODSUMOWANIE

Przedstawiony cykl artykutéw dotyczacy analizy wystepowania L. monocytogenes w
produktach spozywczych dostepnych w handlu detalicznym ma duze znaczenie w
oszacowaniu wptywu tego drobnoustroju na bezpieczenstwo zywnosci oraz dla oceny
narazenia ludzi w Polsce. Badania stanowia takze cenne zrédto informacji dotyczacych
charakterystyki szczepdw L. monocytogenes.

Na podstawie uzyskanych wynikéw badan, zawartych w publikacjach sktadajacych sie

na prezentowane osiggniecie naukowe, mozna wyciggngc nastepujgce wnioski:

- prowadzone badania byty pierwszymi kompleksowymi analizami wystepowania pateczek L.
monocytogenes w duzej i zréznicowanej grupie produktéw spozywczych dostepnych w
obrocie detalicznym, w tym w Zywnosci gotowej do spozycia; badania pozwolity na

stworzenie unikalnej kolekcji szczepow wyizolowanych z zywnosci,

- wykazano niski stopieni zanieczyszczenia zywnosci bakteriami L. monocytogenes, ktéry

moze jednak stanowi¢ potencjalnie zagrozenie dla zdrowia ludzi,

- wykazano, ze wsréd L. monocytogenes izolowanych z zywnosci wiekszo$é nalezy do

molekularnej serogrupy IVb i lla,

- wykazano, ze L. monocytogenes izolowane z zywnosci sg oporne na substancje
przeciwdrobnoustrojowe, w tym ampicyling, a szczegélne niepokojace jest wystepowanie

szczepow wielolekoopornych,

- wykazano, obecnos¢ gendw inlA, inICiinl) i genu Imo2672 u wszystkich badanych szczepow

L. monocytogenes,
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- wykazano, ze badane szczepy L. monocytogenes izolowane z produktéw spozywczych
gotowych do spozycia naleza do komplekséw klonalnych najczesciej identyfikowanych w

krajach europejskich,

- wykazano, iz niektére szczepy L. monocytogenes pochodzace z zywnosci gotowej do
spozycia sg blisko spokrewnione z izolatami klinicznymi izolowanymi w Polsce. Moze to

wskazywaé, ze produkty spozywcze stanowig zrédto zakazen u ludzi.

Celem cyklu publikacji bylo oszacowanie czestosci wystepowania termotolerancyjnych
gatunkéw z rodzaju Campylobacter w réinych produktach pochodzenia zwierzgcego
znajdujacych sie w sprzedazy detalicznej w Polsce, a takie charakterystyka uwzgledniajaca

antybiotykoodpornoé¢ i analize molekularnych mechanizméw opornosci.

Publikacja:
Mackiw E. (autor korespondenyjny), Korsak D., Rzewuska K., Tomczuk K., Rozynek E.
Antibiotic resistance in Campylobacter jejuni and Campylobacter coli isolated from food in

Poland. Food Control. 2012, 23, 297-301.

Campylobacter spp. objete badaniem wyizolowane zostaty z prébek pobieranych od stycznia
2008 do grudnia 2009 roku z handlu detalicznego w Polsce. W ramach zaplanowanych badan
przebadano tacznie 218 probek, w tym 161 prébek migsa kurczaka i 57 prébek podrobow z
kurczaka. Badania prowadzono zgodnie z normg PN-EN 1SO 10272-1:2006. Dodatkowo
wykonano potwierdzenia identyfikacji gatunkowej metoda multipleks PCR [36]. W wyniku
przeprowadzonych analiz wykazano obecno$¢ termotolerancyjnych bakterii Campylobacter
spp. w 143 prébkach, czyli w 65,6% catkowitej liczby probek objetych badaniem. Identyfikacja
gatunkowa potwierdzita, iz gatunkiem najczesciej wystepujacym byt Campylobacter coli, jego
obecno$¢ stwierdzono w 108 prébkach, stanowigc 75,5% wszystkich przebadanych prébek.
Natomiast wystepowanie Campylobacter jejuni potwierdzono w 35 prdébkach (24,5%). Do
oceny opornosci izolatéw Campylobacter na fluorochinolony (ciprofloksacyne), makrolidy
(erytromycyne), tetracykliny (tetracykling) i aminoglikozydy (gentamycyng) wykorzystano
metode dyfuzyjno — krazkowa. Przeprowadzone badania wykazaty, iz 127 (88,8%) izolatow

Campylobacter byto opornych na co najmniej jeden srodek przeciwdrobnoustrojowy.
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Ponadto wérdéd badanych izolatéw 10 (7,0%) byto opornych na co najmniej trzy antybiotyki.
Przeprowadzone badania fenotypowe wykazaty najwiekszy odsetek opornosci w odniesieniu
do ciprofloksacyny wynoszacy 100% dla C. jejuni i 97,2% dla C. coli. Odsetek izolatéw
opornych na tetracykliny stanowit ogétem 64,3%, w tym 62% dla C. colii 71,4% dla C. jejuni.
Badania fenotypowe wykazaty niski poziom opornosci na gentamycyne i erytomycyne.
Badanie 143 szczepéw Campylobacter spp. wykazato, ze 9 szczepdw (6,3%), w tym 5 C. coli
(4,6%) i 4 C. jejuni (11,4%) byto opornych na gentamycyne, natomiast 14 szczepéw (9,8%), w
tym 10 C. coli (9,3%) i 4 C. jejuni (11,4%) byto opornych na erytromycyne. W ramach
zaplanowanych badan przeprowadzono analize molekularnych mechanizméw opornosci
metoda multipleks PCR [1, 20, 49, 50]. Wyniki analiz fenotypowych i genetycznych opornosci
pateczek Campylobacter na ciprofloksacyne byty w petni zgodne. Przeprowadzone badania
genotypowe wykazaty, ze opornos¢ na ciproflokascyne byta wynikiem punktowej mutacji w
kodonie 86 w tzw. regionie QRDR (ang. quinolone resistance determing region) znajdujgcego
sie w obrebie podjednostki A topoizomerazy Il (gyrazy). Nastepstwem tej mutacji byta zmiana
sekwencji treoniny na izoleucyne i powstanie zmienionego biatka, ktére nie byto w stanie
przytaczy¢ chemioterapeutyku [43]. Analiza molekularnych mechanizméw opornosci na
tetracykline wykazata, ze wszystkie szczepy oporne posiadaty gen tet (O) odpowiedzialny za
synteze biatka Tet(O), nalezgcego do biatek chronigcych rybosom. Zdolno$¢ biatka Tet(O) do
usunigcia tetracykliny z miejsca wigzania na rybosomie jest scisle uwarunkowana obecnoscig
GTP. Biatko Tet(O) nadaje opornos¢ na tetracykliny przez usuniecie tetracykliny z rybosomu
i tym samym uwalnia rybosom od hamujgcego wptywu antybiotyku, takze aa-tRNA (tRNA z
grupa aminoacylowg) moze zwigzac sie z miejscem A na rybosomie i synteza biatek moze by¢
kontynuowana [43]. W wyniku przeprowadzonych badarn genotypowych opornosci na
erytromycyne zidentyfikowano mutacje w pozycji 2074 i 2075 w genie kodujacym
podjednostke V23S rRNA. Zaobserwowano mutacje w pozycji 2075G w genie kodujagcym
podjednostke V23S rRNA u 2 izolatéw C. coli, a takze mutacje w pozycji 2074G w genie
kodujgcym podjednostke V23S rRNA u 2 izolatéw C. coli. NajczeSciej wystepujaca mutacja
jest tranzycja A - G w pozycji 2075. Natomiast mutacja A - Club A - G w pozycji 2074 oraz
podwdjna tranzycja A - Ci A - G opisana zostata u nielicznych szczepéw Campylobacter

opornych na erytromycyne [43].
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Publikacja:

Rozynek E., Maékiw E., Kamiriska W., Tomczuk K., Antos-Bielska M., Dzierzanowska-Fangrat
K., Korsak D. Mechanisms of resistance in the first Campylobacter strains resistant to
macrolides isolated from chicken meat in Poland. Foodborne Pathogens and Disease. 2013,

10(7), 655-660.

Celem tej pracy byfa analiza molekularnych mechanizméw opornoéci na makrolidy C. jejunii
C. coli izolowanych z surowego miesa i podrobow kurczat w Polsce, ze szczeg6lnym
uwzglednieniem genu 23S rRNA, gendw rplD i rplV oraz operonu cmeABC (pompa cmeABC
efflux). W latach 2006 — 2009 zaplanowano pobranie na terenie Warszawy 297 probek
zywnosci. W ramach badan pobrano 240 prébek surowego miesa kurczat (skrzydetka, nogi,
korpusy, filety, mieso mielone) oraz 57 prébek podrobéw (watroby, serca, zotadki). Badania
przeprowadzono zgodnie z normg PN- EN ISO 10272-1:2006. Dodatkowo wykonano
identyfikacje gatunkowa metodg multipleks PCR [36]. Przeprowadzone badania wykazaty
obecno$¢ Campylobacter spp. w 211 préobkach zywnosci (159 C. coli i 52 C. jejuni). Badanie
wrazliwosci na erytromycyne przeprowadzono przy uzyciu metody dyfuzyjno-krazkowej.
Nastepnie dla izolatéw uznanych za oporne na erytromycyne wykonywano badania
wrazliwosci na erytromycyne, tetracykline i ciprofloksacyne metoda gradientowo-dyfuzyjng
z wykorzystaniem E-testéw. W wyniku przeprowadzonych badan stwierdzono, ze 10 izolatow
Campylobacter (4,7%) wykazato fenotypowa opornos¢ na erytromycyne. Szczepy te zostaty
zidentyfikowane jako C. coli. Wartoéci MIC erytromycyny wszystkich opornych izolatow
wynosity > 256 pg/ml. Wartosci MIC wobec czterech izolatéw C. coli wrazliwych na
erytromycyne wahaty sie od 0,5 do 4 ug/ml. Oprécz opornosci na makrolidy osiem C. coli byto
réwniez opornych na tetracykling i ciprofloksacyne. Dwa izolaty Campylobacter byty oporne
na ciprofloksacyne, przy réwnoczesnej wrazliwosci na tetracyklinge. Do wykrywania mutacji
23S rRNA u 10 szczepéw C. coli fenotypowo opornych na erytromycyne zastosowano
polimorfizm dtugosci fragmentow restrykcyjnych PCR i bezposrednie sekwencjonowanie
[47]. Przeprowadzona analiza sekwencji nukleotydowej wykazata obecno$¢ dwoch
punktowych mutacji pozycji 2074 i 2075. U o$miu z dziesieciu izolatéw C. coli
zidentyfikowano tranzycje z adeniny do guaniny A->G w pozycji 2075, natomiast w 2
izolatach w pozycji 2074. Analiza sekwencji wykazata, ze mutacje byty obecne we wszystkich

trzech kopiach genu 23S rRNA. U izolatéw opornych poza wyzej opisang mutacja, modyfikacji
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mogg ulega¢ réwniez biatka rybosomalne L4 i L22 wchodzace w sktad podjednostki 50S
rybosomu. Te modyfikacje w pracy analizowano zgodnie z metodyka opisana przez Corcoran
iin. [10]. W wyniku przeprowadzonych badan wykazano, ze zaden z izolatéw Campylobacter
opornych na erytromycyne nie posiadat modyfikacji w L4, natomiast zidentyfikowano
substytucje w L22: A103V (trzy izolaty), T109A (cztery izolaty) i V129A (dwa izolaty). Mutacje
T109A i A103V wykryto réwniez w jednym z badanych izolatéw wrazliwych na erytromycyne.
W celu zbadania mechanizmu opornosci na erytromycyne, wynikajgcego z czynnego
usuwania z komorki przy pomocy systemu biatek CmeABC (ang. Campylobacter multidrug
efflux) u badanych szczepéw przeanalizowano zmiany w genie cmeR i regionie
miedzygenowym cmeR-cmeA. Mutacje w genie cmeR, kodujagcym represor transkrypgji
operonu cmeABC lub w regionie miedzygenowym, prowadzg do nadekspresji genéw
operonu cmeABC. U dziewieciu izolatéw opornych region miedzygenowy cmeR-cmeA byt
zlokalizowany od 50 do 35 nukleotyddw powyzej genu cmeA (konsensus sekwencji:
TGTAATAAATATTACA). Jednak u jednego opornego izolatu wystgpita delecja jednego
nukleotydu miedzy dwoma miejscami w regionie promotorowym cmeABC. W ramach
zaplanowanych badan okreslano pokrewienstwo genetyczne izolatéw Campylobacter spp.
odpornych na erytromycyne. Analiza molekularna wykonana z zastosowaniem elektroforezy
w zmiennym polu elektrycznym (PFGE) zgodnie z metodyka Ribot i in. [40], wykazata
wystepowanie dziewigciu roznych profili restrykcyjnych. Dwa szczepy miaty identyczne
profile restrykcyjne i byty wyizolowane z surowcéw pochodzacych od jednego producenta.
Natomiast dwa inne szczepy wykazaty wysokie (> 90%) podobieristwo genetyczne i byly
wyizolowane z surowcéw pochodzgcych od rdéinych producentéw. Szczepy te zostaty

zaklasyfikowane do tej samej grupy klonalnej.

Publikacja:

Mackiw E. (autor korespendecyjny), Rzewuska K., Korsak D., Sto§ K., Jarosz M. The
occurrence of Campylobacter in poultry and poultry products for sale on the Polish retail
market. Journal of Food Protection. 2011, 74(6): 986-989.

W latach 2007-2008 przeprowadzono badania monitoringowe w kierunku wykrywania

termotolerancyjnych Campylobacter spp. w produktach spozywczych dostepnych w handlu
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detalicznym w Polsce. Préobki do badan byly pobrane zgodnie z opracowanym planem
urzedowej kontroli i monitoringu we wszystkich 16 wojewddztwach. Pobrano tacznie 912
prébek zywnosci. W 2007 roku byto to 193 probek surowego migsa oraz 173 probki gotowych
produktéw do spozycia, tj. wedzonego kurczaka, kurczaka pieczonego na roznie, pasztetow i
wedlin. W 2008 roku pobrano 250 prébek surowego miesa, 146 probek podrobow oraz 150
prébek produktéw gotowych do spozycia. Badania zostaty przeprowadzone w Instytucie
Zywnosci i Zywienia oraz laboratoriach Paristwowej Inspekcji Sanitarnej zgodnie z norma EN
ISO 10272-1: 2006. Uzyskane wyniki poddano analizie statystycznej przy uzyciu rozktadu chi-
kwadrat (P<0,05), z wykorzystaniem oprogramowania Statistica wersja 6 (Statsoft, Inc., Tulsa,
OK). W wyniku przeprowadzonych badarn wykazano obecnos¢ Campylobacter spp. w 32,9%
wszystkich prébek. Stwierdzono réznice w poziomie zanieczyszczeri pateczkami
Campylobacter miedzy grupami: skrzydetka, udka i korpusy (65,5% prébek dodatnich), filety
drobiowe (60,0%) i surowe mielone migso (15,1%). Odsetek probek pozytywnych w kierunku
Campylobacter spp. w grupie migso mielone byt istotnie nizszy w poréwnaniu do innych
surowych produktéw z kurczaka (P<0,05). W przeprowadzonym badaniu monitoringowym w
prébkach surowych podrobéw drobiowych, bakterie Campylobacter spp. wykryto w 69 ze
146 badanych probek (47,3%). Sposrod tej grupy najczesciej zanieczyszczenie tymi
bakteriami byty: zotadki (72,1%), serca (48,5%) i watrobki (31,4%). W ramach zaplanowanych
badar przebadano tacznie 323 produktéw drobiowych gotowych do spozycia, w tym 150
kurczakéw pieczonych na roznie, 56 wedzonych kurczakéw, 117 pasztetéw i wedlin.
Campylobacter spp. zostaty stwierdzone w 1,2% prdbek drobiowych produktéw gotowych
do spozycia RTE. Nie wykryto Campylobacter w zadnej z 206 probek z kurczaka pieczonego i
wedzonego na roznie. Obecno$¢ Campylobacter spp. stwierdzono natomiast w dwoch
probkach pasztetu. Przeprowadzone badania pozwolity na uzyskanie szczegdétowych
informacji o wystepowaniu termotolerancyjnych Campylobacter spp. w zywnosci dostgpnej
handlu detalicznym w Polsce. Wykazano, ze najczesciej skazone pateczkami Campylobacter

spp. byto surowe mieso drobiowe i podroby.

Publikacja:

Macékiw E. (autor korespendecyjny), Popowski J., Szponar L. Thermotolerant Campylobacter
spp — Report on Monitoring Studies Performed in 2004 - 2005 in Poland. Food Control. 2008,
19, 219-222.
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W latach 2004-2005 prowadzono pierwsze ogdlnokrajowe badania monitoringowe majace na
celu oszacowanie stopnia zanieczyszczenia pateczkami Campylobacter tuszek drobiowych
dostepnych w handlu detalicznym. W ramach zaplanowanych badari urzedowej kontroli i
monitoringu zostato pobranych przez Pafdstwowg Inspekcje Sanitarng 625 probek, w 2004
roku 385 probek, natomiast w 2005 roku 240 prébek. Badania zostaty wykonywane zgodnie z
normg PN ISO 10 272: 2002. Po zakonczeniu badan uzyskane wyniki poddano analizie
statystycznej uwzgledniajgcej przedziat ufnosci (a-1) = 0,95. Badania monitoringowe
przeprowadzone w Polsce w 2004 roku wykazaty, ze sposréd 385 prébek tuszek drobiowych
w 283 stwierdzono obecnos¢ Campylobacter spp., co stanowito 74 *+ 4,4% wszystkich
przebadanych prébek. Wyniki badan monitoringowych w 2005 roku byty bardzo zblizone do
wynikéw z roku poprzedniego (75,4%+5,5%). Zaobserwowano istotne rdznice w poziomie
zanieczyszczen tuszek drobiowych bakteriami Campylobacter spp. w wojewddztwach, w
ktérych prowadzono badania monitoringowe. Przeprowadzone badanie miato na celu
uzyskanie brakujacych informacji na temat czestosci wystepowania tych bakterii w zywnosci
dostepnej w handlu detalicznym w Polsce. Uzyskane wyniki wskazywaty na wysoki poziom
zanieczyszczenia pateczkami Campylobacter tuszek drobiowych, dlatego uzasadnione byto

kontynuowanie badan w kolejnych latach takze z rozszerzeniem badanych grup zywnosci.

PODSUMOWANIE

Przeprowadzone badania byly pierwszymi analizami dotyczacymi oszacowania czestosci
wystepowania termotolerancyjnych gatunkéw z rodzaju Campylobacter w rdinych
produktach pochodzenia zwierzecego znajdujacych sie w sprzedazy detalicznej w Polsce.
Badania stanowiag takze cenne Zrédto informacji dotyczacych charakterystyki szczepéw
Campylobacter spp., w tym fenotypdw opornosci na srodki przeciwbakteryjne oraz poznanie

ich molekularnego podtoza. W wyniku przeprowadzonych badar:

- wykazano wysoki stopien zanieczyszczenia pateczkami Campylobacer spp. surowego miesa
drobiowego znajdujacego sie w sprzedazy detalicznej, co moze powodowaé potencjalnie

duze zagrozenie dla zdrowia ludzi,

- stwierdzono wystepowanie szczepéw wielolekoopornych wsréd Campylobacter spp.

izolowanych z produktéw zywnosciowych znajdujacych sie w sprzedazy detaliczne;j,
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- wykazano wysokga oporno$é na ciprofloksacyne i tetracykling szczepéw Campylobacter spp.

izolowanych z produktéw drobiowych znajdujacych sie w sprzedazy detalicznej,

- analiza molekularnych mechanizméw opornosci na tetracykline wykazafa, ze wszystkie

szczepy oporne posiadaty gen tet (0),

- wykazano, ze oporno$¢ na ciproflokascyne byta wynikiem punktowej mutacji w kodonie 86
w tzw. regionie QRDR (ang. quinolone resistance determing region) znajdujgcego si¢ w

obrebie podjednostki A topoizomerazy Il (gyrazy),

- wykazano, ze wysoki poziom opornosci na erytromycyne szczepéw Campylobacter
izolowanych z zywnoéci spowodowany byt gtéwnie tranzycja z adeniny do guaniny (A->G) w

pozycjach 2075 i 2074.

Uzyskane wyniki badan potwierdzaja potrzebe dalszego monitorowania wystgpowania

bakterii z rodzaju Campylobacter w zywnosci.
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produktow rybnych oraz ze srodowiska zaktadéw produkujacych zywno$é w Polsce.

— Chmielowska C., Korsak D., Szuplewska M., Grzelecka M., Maékiw E., Stasiak M., Maciona
A., Skowron K., Bartosik D. Benzalkonium chloride and heavy metal resistance profiles of
Listeria monocytogenes strains isolated from fish, fish products and food-producing

factories in Poland. Food Microbiology. 2021, 98: 103756.

Ponadto prace badawcze dotyczyty badar zdolnosci do tworzenia biofilmu przez wybrane

gatunki bakterii patogennych, w tym L. monocytogenes, S. aureus, E. coli i B. cereus.

— Kowalska J., Maékiw E., Stasiak M., Kucharek K., Postupolski J. Biofilm-Forming Ability of
Pathogenic Bacteria Isolated from Retail Food in Poland. Journal of Food Protection. 2020;

83, 12: 2032-2040.

W swojej pracy naukowej zajmowatam sie rowniez substancjami, ktdre mogg przyczyniaé sie

do zahamowania wzrostu bakterii H. pylori.

— Mackiw E., Tomczuk K., Rzewuska K. Badanie mozliwosci hamowania wzrostu Helicobacter
pylori przez substancje nie stosowane standardowo w terapii eradykacyjnej. Postepy

Fitoterapii. 2012; 2: 119-123.
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Obszarem moich dotychczasowych zainteresowan naukowych byto réwniez badanie poziomu
zanieczyszczerh mikrobiologicznych powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig w kuchniach

szpitalnych w Polsce.

— Konecka-Matyjek E., Maékiw E., Krygier B., Tomczuk K., Stos K., National monitoring study
on microbial contamination of food-contact surfaces in hospital kitchens in Poland. Annals

of Agricultural and Environmental Medicine. 2012, 3, 19, 3: 369-373.

Wyniki badan z realizacji projektu dotyczacego plazmowej modyfikacji folii z tworzyw
organicznych w celu uzyskania powfok o wifasciwosciach przeciwdrobnoustrojowych jako
opakowar do réznych rodzajéw zywnosci we wspotpracy z Politechnika Warszawska zostaty

opublikowane w pracy:

— Mackiw E., Maka t., Sciezynska H., Pawlicka M., Dziadczyk P., Rzanek-Boroch Z. The Impact
of Plasma-modified Films with Sulfur Dioxide, Sodium Oxide on Food Pathogenic

Microorganisms Packaging Technology and Science. 2015; 29: 285-292.

Rezultaty uzyskane w ramach realizacji projektu zastosowania SSD2 w elektronicznym
przekazywaniu kolekcji baz danych dotyczacych wynikéw badan do Europejskiego Urzedu ds.

Bezpieczerstwa Zywnosci (EFSA) zostaty przedstawione w pracy:

— Starski A., Maékiw E., Maka t. Report on the results of pilot project on the implementation
of SSD2 in the frame of the electronic transmission of harmonized data collection of
analytical results to EFSA (OC/EFSA/DCM/2013/05-CT07). EFSA supporting publication
2016: EN-1127. 34 pp. doi:10.2903/sp.efsa.2016. EN-1127.

Wazing cze$¢ moich prac stanowity publikacje majace na celu popularyzacje wiedzy dotyczacej

mikrobiologicznego bezpieczenstwa zywnosci.

— Antoszewska A., Kowalska J., tawrynowicz-Paciorek M., Korsak D., Mackiw_E. ZagroZenia
mikrobiologiczne zwigzane z produktami mrozonymi. Przemyst Spozywczy. 2020, 74, 4:
31—35.

— Mackiw E., Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K. Ziota i przyprawy - najczegstsze zagrozenia

mikrobiologiczne. Przemyst Spozywczy. 2019, 73, 11: 22-25.
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— Mackiw E., Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K., Postupolski J. Aktualne zagrozenia
mikrobiologiczne — Listeria monocytogenes. Przemyst Spozywczy. 2019, 73,10: 32-37.

— Macdkiw E., Kowalska J., Kucharek K., Stasiak M., Postupolski J. Aktualne zagrozenia
mikrobiologiczne — bakterie z grupy Bacillus cereus. Przemyst Spozywczy. 2019, 73, 2: 36-
40.

— Macdkiw E., Kowalska J., Kucharek K., Stasiak M., Postupolski J. Produkty mleczne —
najczesciej wystepujace zagrozenia mikrobiologiczne. Przemyst spozywczy. 2018, 72, 11:
26-30.

— Mackiw E., Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K. Zagrozenia mikrobiologiczne wystepujace
w produktach miesnych. Przemyst spozywczy. 2018, 72, 3 : 26-32.

— Macdkiw E., Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K. Pateczki Salmonella — aktualne zagrozenie
zywnosci. Przemyst Spozywczy. 2017, 71, 10: 44-46.

— Macdkiw E., Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K. Doniesienia RASFF -Jako$¢ mikrobiologiczna
zywnosci w krajach Unii Europejskiej. Przemyst Spozywczy. 2017, 71,11: 16-20

— Mackiw E., Maka t., Stasiak M., Dtugokecka J. Gronkowce koagulazododatnie w zywnosci.
Aktualne zagrozenia mikrobiologiczne. Przemyst Spozywczy. 2017, 71, 2: 18-26.

— Mackiw E., Modzelewska M., Maka t., Pawtowska K., Sciezyiska H. Campylobacter spp —
wystepowanie w zywnosci w krajach UE. Przemyst Spozywczy. 2016, 70, 4: 22-26.

— Mackiw E., Modzelewska M., Maka t., Pawtowska K., Sciezyfska H. Patogeny najczesciej
wystepujgce w zywnosci. Zatrucia pokarmowe w krajach UE. Przemyst Spozywczy. 2015,
69, 11: 2-6.

— Sciezyiska H., Maékiw E., Maka t., Pawtowska K., Modzelewska M. Enterotoksyny
gronkowcowe w zywnosci. Przemyst Spozywczy. 2013, 67, 10: 41-43.

— Sciezyhska H., Maékiw E., Maka t., Pawtowska K., Postupolski J. Niebezpieczne wirusy w
zywnosci. Przemyst Spozywczy. 2013, 67, 4: 44-46.

— Sciezynska H., Mackiw E., Maka t., Pawtowska K. Nowe zagrozenia mikrobiologiczne
zywnosci. Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny. 2012, 63: 397-402.

— Sciezyriska H., Maékiw E., Maka t., Pawtowska K., Postupolski J. Nowe kryteria

mikrobiologiczne dla zywnosci. Przemyst Spozywczy. 2012, 66, 2: 6-9.
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Mackiw E., Sciezyriska H., Pawtowska K., Maka t. Ocena jakosci mikrobiologicznej zywnosci
w Unii Europejskiej ~w oparciu o doniesienia RASFF. Bromatologia i Chemia
Toksykologiczna. 2012, 3: 1046-1049.

Maka t., Sciezyriska H., Grochowska A., Pawtowska K., Maékiw E., Postupolski J. Escherichia
coli 0104:H4 — epidemia w Niemczech w 2011 r. Przemyst Spozywczy. 2011, 11, 20-25.
Kukawka M., Maékiw E. Probiotyki w hodowli drobiu. Zywienie Cztowieka i Metabolizm.
2011; 38, 1: 52-61.

Maékiw E., Rzewuska K., Tomczuk K., Izak D. Cronobacter sp. — Chorobotworczosc.
Zywienie Cztowieka i Metabolizm. 2010, 37, 4: 290-299.

Mackiw E., Rzewuska K., Tomczuk .K, Izak D. Cronobacter sp.— nowy patogen zywnosci?.
Zywienie Cztowieka i Metabolizm. 2010, 37, 3: 262-270.

Macékiw E. Grzyby strzepkowe, mikotoksyny, a zdrowie cztowieka. Zywienie Czfowieka i
Metabolizm. 2010, 37, 3: 254-261.

Rzewuska K., Maékiw E., Tomczuk K. Biomasa drozdzy Saccharomyces cerevisiae jako
alternatywa suplementacji magnezem. Zywienie Cztowieka i Metabolizm. 2009, 36,3: 600-
607.

Mackiw E., Rzewuska K., Tomczuk K. Shigatoksyczne Escherichia coli - groiny czynnik
zakazer pokarmowych ludzi. Zywienie Cztowieka i Metabolizm. 2009, 36, 3: 584-591.
Tomczuk K., Mackiw E, Rzewuska K. Wptyw wysokich cisnied na przezywalnos¢
drobnoustrojéw. Zywienie Cztowieka i Metabolizm, 2009, 36, 3: 591-600.

Mackiw E. Aktualna sytuacja epidemiologiczna zakazenn wywotywanych przez pateczki z
rodzaju Campylobacter w Polsce i na $wiecie. Zywienie czfowieka i metabolizm. 2007, 34,6:
1633-13309.

Mackiw E., tekowska-Kochaniak A., Popowski J. Wykrywanie Salmonella spp,
Campylobacter spp i E. coli 0157:H7 w zywnosci metodg multiplex PCR. Zywienie Cztowieka
i Metabolizm. 2004, 31, 211-213.

Mackiw E. Wybrane sktadniki wina a ich znaczenie prozdrowotne. Zywienie cztowieka i
metabolizm. 2003, 30,3-4: 1088-1096.

Mackiw E., Szponar L. Podstawy analizy ryzyka bezpieczeristwa zywnosci w aspekcie

mikrobiologicznym. Bromatologia i Chemia Toksykologiczna. 2003, 36, 3: 201-208.

32



5.2. ROZDZIALY | AUTORSTWO W MONOGRAFIACH:
Jestem autorem lub wspotautorem rozdziatéw w monografiach i monografii:

— Mackiw E.: Zasady prawidtowego zywienia chorych w szpitalach. Warszawa: Instytut
Zywnosci i Zywienia, 2012. ISBN 978-83-86060-79-5. Zagroienia mikrobiologiczne w
przygotowaniu positkdw szpitalnych, 264-268.

— Maékiw E., Sciezyriska H.: Zywienie niemowlat i matych dzieci- zasady postepowania w
zywieniu zbiorowym. Warszawa: Instytut Matki i Dziecka, 2014. ISBN 978-83-88767-71.
Podstawowe zasady higieny w zywieniu zbiorowym, 145-149.

— Windyga B., Maékiw E., Sciezyriska H.: Zywienie niemowlat i matych dzieci- zasady
postepowania w zywieniu zbiorowym. Warszawa: Instytut Matki i Dziecka, 2014. ISBN 978-
83-88767-71. Zagrozenia mikrobiologiczne zwigzane z zywnoscig, 135-145.

— Pawfowska K.,  Sciezydska H., Mackiw E., Maka t. Wykrywanie enterotoksyn
gronkowcowych: A, B, C, D i E w zywnosci. Warszawa: Wydawnictwa Metodyczne

Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego- Parnstwowego Zaktadu Higieny, 2013.

Podsumowanie dorobku naukowego (na podstawie analizy bibliometrycznej):
Sumaryczny Impact Factor: 50,775

Sumaryczna punktacja MNISW: 1165 punktéw

Liczba cytowan bez autocytowan: z bazy Web of Science= 197 (Indeks Hirsza 8)

z bazy Scopus= 222 (Indeks Hirsza 9)

5.3 WYSTAPIENIA NA ZJAZDACH | KONFERENCJACH:

W ramach mojej pracy zawodowej uczestniczytam w 22 krajowych i miedzynarodowych

konferencjach naukowych dotyczacych mikrobiologicznego bezpieczenstwa zywnosci.
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Kowalska J., Mackiw E., PostupolskiJ. Charakterystyka bakterii nalezacych do grupy Bacillus
cereus izolowanych w ramach monitoringu zywnosci w Polsce, VI Pomorskie Spotkania Z
Mikrobiologig, Drobnoustroje — wrogowie i sprzymierzency, 24 — 25 czerwca 2021
opublikowane w: Postepy w Mikrobiologii, tom 60 Suplement 1, 2021, s. 99.

Kowalska J., Mackiw E., Stasiak M., Kucharek K., Postupolski J. Biofilm formation by
patogenic strains isolated from retail food, XXIV Sesji Naukowej Sekcji Mtodej Kadry
Naukowej PTTZ oraz VIl International Session of Young Scientific Staff ,,Zywnos¢- wczoraj,
dzi$ i na zdrowe jutro” (poster), 23-24 maja 2019, Olsztyn.

Mackiw E. Lekooporno$¢ drobnoustrojow izolowanych z zywnosci dostepnej w handlu
detalicznym. Konferencja z okazji Trzeciej Edycji Swiatowego Tygodnia Wiedzy o
Antybiotykach, 13.11.2017, (referat). NIZP-PZH Warszawa.

Mackiw E. Mali mieszkaicy naszych positkow: Uwaga na zagrozenia Listeria
monocytogenes w zywnosci. Konferencja z okazji Swiatowego Dnia Zdrowia. 31.03.2015.
NIZP-PZH, Warszawa (referat).

Macékiw E., Stasiak M., Kowalska J., Kucharek K., Postupolski J. The occurrence of
Escherichia coli including VTEC in retail food in Poland in 2016. International Conference
VTEC 2018, 6-9.05.2018, Florencja, Wtochy.

Macékiw E., Modzelewska M., Maka t., Pawtowska K., Postupolski J. Prevalence and
antimicrobial resistance of Listeria monocytogenes from meat products in Poland. 6th
International Weigl Conference on Microbiology, 8-10.07. 2015, Gdarisk.

Mackiw E., Modzelewska M., Maka t., Pawtowska K., Postupolski J. The occurrence and
characteristic of Escherichia coli 0157 in retail food in Poland in 2010-2012- 6th.
International Weigl Conference on Microbiology, 8-10.07. 2015, Gdarisk.

Madékiw _E., Maka t., Modzelewska M., Sciezyriska H. Prevalence and antimicrobial
resistance of Listeria monocytogenes isolated from food in Poland, 24th International
ICFMH Conference - FOOD MICRO 2014, 1-4.09.2014, Nantes, Francja.

Maka t., Maékiw E., Sciezyriska H., Modzelewska M., Popowska M. Antimicrobial resistance
of Salmonella isolated from retail food in Poland. 24th International ICFMH Conference -

FOOD MICRO 2014, 1-4.09.2014, Nantes, Francja.
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Mackiw E., Korsak D., Tomczuk K., Rzewuska K. Antibiotic resistance in Campylobacter spp.
isolated from poultry products in Poland, MoniQA International Conference ,Food Safety
and Consumer Protection”, 27-29.09.2011, Warna, Butgaria.

Tomczuk K., Mackiw E., Korsak D., Rzewuska K. Occurrence of Campylobacter spp. in pork,
beef and poultry meat available in retail trade in Poland. MoniQA International Conference
»Food Safety and Consumer Protection”, 27-29.09.2011, Warna, Bufgaria.

Mackiw E., Korsak D., Tomczuk K., Rzewuska K., Sto$ K. Poultry meat in Poland-risk of

prevalence of antibiotic resistance in Campylobacter spp. 11th European Nutrition
Conference (FEMS). 26-29 pazdziernik 2011. Streszczenie opublikowane w Annals of
Nutrition and Metabolism, 58 (Suppl 3): 229, Madryd, Hiszpania.

Rozynek E., Korsak D., Kaminska W., Mackiw E., Dzierzanowska-Fangrat K. Mechanisms of
macrolide resistance in Polish Campylobacter jejuni and Campylobacter coli strains isolated
from chicken meat, 2006-2009. 21 Congress of the European Society of Clinical
Microbiology and Infectious Diseases and the International Society of Chemotherapy, 7-10.
05. 2011 (poster). Streszczenie opublikowane w Clinical Microbiology and Infection, Vol.
17, Suppl. S4, 682, (nagroda za najlepszy poster), Mediolan, Wtochy.

Mackiw E., Korsak D., Rzewuska K., Tomczuk K. Resistance to ciprofloxacin and tetracycline
of Campylobacter spp. isolated from poultry products in Poland. 2st MoniQA International
Conference “Emerging and persisting food hazards: Analytical challenges and socio-
economic impact”, 8-10.06.2010, Krakéw.

Mackiw E., Korsak D., Tomczuk K., Stos K. Ocena stopnia kontaminacji bakteriami
Campylobacter sp. produktéw drobiarskich dostepnych w handlu detalicznym,
Ogodlnopolskie Sympozjum Bromatologiczne , Aspekty zdrowotne zywnosci i zywienia”, 21-
23. 09. 2011, Biatystok.

Mackiw E., Rzewuska K., Tomczuk K., Korsak D. 2009. Oporno$¢ na ciprofloksacyne i
tetracykling szczepdw Campylobacter spp. izolowanych z produktéow drobiarskich. XX
Ogodlnopolskie Sympozjum Bromatologiczne pt., Jakos¢ zdrowotna zywnosci i Zywienia oraz
przedmiotéw uzytku", 10-11 wrze$nia 2009, Warszawa.

Mackiw E., Korsak D., Rzewuska K. Occurence of Campylobacter sp. in chicken carcassses

available in retail trade in Poland. | Moniqua International Conference “Increasing trust in

rapid analysis for food quality and safety”. str. 92, 8-10. X 2008 Rzym, Wtochy.
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— Rozynek E., Antos-Bielska M., Trafny E.A., Korsak D., Mackiw E., Dzierzanowska D.
Molekularna analiza poréwnawcza szczepéw Campylobacter jejuni izolowanych od dzieci z
objawami biegunki oraz z prébek tusz hodowlanych kurczat. XXVI Zjazd Polskiego
Towarzyswa Mikrobiologow. 4-.09.2008, Szczecin.

— Mackiw _E., Korsak D., Rozynek E. Ocena stopnia kontaminacji tuszek drobiowych
bakteriami z rodzaju Campylobacter. XXVI Zjazd Polskiego Towarzystwa Mikrobiologow, 4-
7 wrzesien 2008, Szczecin.

— Agel E., Dugar K., Juvan¢i¢ M., Kutsar L., Mackiw E., Mets M., Ztrkoglu M., Var I., Aksan E.,
Ztrk T., Borcakli M., Wirtanen G. Risk assessment of microbial problems and preventive
actions in dairy industry. W: Risk Assessment of Microbial Problems and Preventive Actions
in Food Industry, Edited by Wirtanen, Gun; Salo, Satu VTT Technical Research Centre of
Finland, VTT Symposium, ISBN 978-951-38-6325-8 2008, 251, 122 — 148, Stambul, Turcja.

— Mackiw E., Bartosz P. Detection of Escherichia coli 0157: H7 in foods by immunomagnetic
separation and polymerase chain reaction techniques W: Risk Assessment of Microbial
Problems and Preventive Actions in Food Industry, Edited by Wirtanen, Gun; Salo, Satu VTT
Technical Research Centre of Finland, VIT Symposium: ISBN 978-951-38-6325-8, 2008,
(251), 79, Stambul, Turcja.

— Roasto M., Reinmiiller B., Vokk R., Handan A., Baysal D., Polanc J., Veskus T., Juhkam T.,
Terentjeva M., Mackiw E. Bacterial foodborne pathogens of concern w: Microbial
Contaminants & Contaminations Routes in Food Industry, Edited by Wirtanen, Gun; Salo,
Satu VTT Technical Research Centre of Finland, VTT Symposium: ISBN 978-951-38-6319-7.
2007, 248, 116 — 128, Espoo, Finlandia.

— Maékiw E., Szponar L. Detection and identification of Campylobacter in poultry carcasses,
w: Microbial Contaminants & Contaminations Routes in Food Industry, Edited by Wirtanen,
Gun; Salo, Satu VTT Technical Research Centre of Finland, VTT Symposium: : ISBN 978-951-
38-6319-7. 2007, 248, 101, Espoo, Finlandia.

— Grossmann M., Hagemann 0., Sponholz W.R., Rauhut D., Gtowacz E., Léhnertz O. Diversity
in nutritional demands of commercial sparking wine yeasts to ensure accuracy of second
fermentation. Lallemand Symposium., 21-26, 2000. Wieden, Austria.

— Rauhut D., Riegelhofer M., Ottes G., Weisbrot A., Hagemann O., Gtowacz E., L6hnertz O.,

Grossmann M. Investigation of nutrient supply and vitality of yeast leading to quality

36



improvement of wines and sparking wines. Symposium International d’Oenologie O.1.V.,

Vol. 74, 320-330, 2001, Paryz, Francja.

5.4 UCZESTNICTWO W PROJEKTACH BADAWCZYCH

2007-2011 Miedzynarodowy projekt MONIQA “Monitoring and Quality Assurance in the total

2011-2013

2013-2015

2015-2019

2018

food supply chain” (contract no. FOOD-CT-2006-36337) finansowany z budzet

Komisji Europejskej (12.3 mlIn Euro); wspétwykonawca,

Projekt dotyczacy Badan nad plazmowa modyfikacja folii z tworzyw organicznych
w celu uzyskania powtok (o wifasciwosciach) przeciwdrobnoustrojowych jako
opakowan do rdinych rodzajow zywnosci, Politechnika Warszawska;

wspotwykonawca,

Miedzynarodowy projekt Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci
(EFSA) “Pilot project on the implementation of SSD2 in the frame of the electronic
transimission of harmonised data collection of analysis results to EFSA”

(OC/EFSA/DCM/2013/05); wspdtwykonawca,

Projekt ,EpiBaza — Udostepnienie zasobow Ogdlnopolskiego Systemu Nadzoru
Epidemiologicznego i Srodowiskowego nad Bezpieczeristwem Ludnosci”,
wspotfinansowany przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Polska Cyfrowa;

wspotwykonawca,

Projekt finansowany przez Komisje Europejska , Characterization measurements
of a candidate Certified Reference Material ERMADG624, Listeria monocytogenes

DNA embedded in agarose plugs”; wspotwykonawca.
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6. INFORMACJA O WYKAZANIU SIE ISTOTNA AKTYWNOSCIA NAUKOWA REALIZOWANA W
WIECEJ NIZ JEDNEJ UCZELNI, INSTYTUCJI NAUKOWEJ, W SZCZEGOLNOSCI ZAGRANICZNEJ.

UDZIAL W PRACACH KOMISJI EUROPEJSKIEJ

0d 07.2014 petnie funkcje eksperta krajowego w grupie roboczej ds. kryteriow

mikrobiologicznych zywnosci przy Komisji Europejskiej, Bruksela, Belgia. Biorg
udzial w opracowaniu opinii w zakresie mikrobiologicznego bezpieczenstwa

zywnosci oraz w pracach legislacyjnych w powyzszym obszarze.

UDZIAt W PRACACH EUROPEIJSKIEGO URZEDU DS. BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI (EFSA)

0d 07.2014 petnie funkcje eksperta krajowego w sieci naukowej ds. mikrobiologicznej analizy

ryzyka przy Europejskim Urzedzie ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (EFSA), Parma,
Wiochy. Biore udziat w przygotowywaniu opinii na temat istniejacych i
pojawiajacych sie zagrozeri mikrobiologicznych zwigzanych z zywnoscig. Opinie
te sg uwzgledniane w unijnych przepisach oraz procesie decyzyjnym,

przyczyniajac sie do ochrony konsumentow.

UDZIAL W PRACACH EUROPEISKIEJ SIECI EUROPEISKIE) SIECI LABORATORIOW
REFERENCYJNEYCH

od 2011

od 2011

od 2011

Cztonek sieci European Reference Laboratory - National Reference Laboratories
EU-RL/NRLs for Listeria monocytogenes, Agence Nationale De Sécurité Sanitaire

(ANSES), Maison-Alfort, Francja.

Cztonek sieci European Reference Laboratory - National Reference Laboratories
EU-RL/NRLs for Salmonella, Rijksinstituut voor Volksgezondheid en Milieu
(RIVM), Bilthoven, Holandia.

Cztonek sieci European Reference Laboratory - National Reference Laboratories

EU-RL/NRLs for Escherichia coli, Istituto Superiore di Sanita (ISS), Rzym, Wiochy.
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od 2011 Cztonek sieci European Reference Laboratory - National Reference Laboratories
EU-RL/NRLs for coagulase-positive staphylococci, including Staphylococcus
aureus, Agence Nationale De Sécurité Sanitaire (ANSES), Maison-Alfort,

Francja.

Aktywnie uczestnicze w dziatalnosci Krajowych Laboratoriéw Referencyjnych ds. L.
monocytogenes, Salmonella, E. coli oraz gronkowcéw kolagulazo-dodatnich. Corocznie biore
udziat w licznych miedzynarodowych badaniach biegtoéci organizowanych przez Europejskie
Laboratoria Referencyjne, uzyskujgc w nich wyniki bardzo dobre. W latach 2014-2015
uczestniczytam w  miedzynarodowej walidacji metody wykrywania enterotoksyn
gronkowcowych w réznych matrycach zywnosci koordynowanej przez ANSES. Wyniki tej
walidacji zostaty uwzglednione w normie PN-EN I1SO 19020:2017-08 ,Mikrobiologia taficucha
zywnosciowego - Horyzontalna metoda immunoenzymatycznego wykrywania enterotoksyn
gronkowcowych w zywnosci”. Doskonale swoje kompetencje poprzez udzial w licznych
szkoleniach  organizowanych przez Europejskie Laboratoria Referencyjne. Jestem
wspotorganizatorem badan biegtosci dla laboratoriow Paristwowej Inspekcji Sanitarnej. W
ostatnich latach byty to badania w zakresie wykrywania Salmonella spp. w proszku jajecznym,
wykrywania i identyfikacji E. coli wytwarzajacy toksyng Shiga w kietkach, oznaczania liczby
gronkowcéw koagulazo-dodatnich w produkcie mlecznym, oznaczania liczby Listeria
monocytogenes w produkcie gotowym do spozycia (satatce jarzynowej). Prowadze szkolenia z
zakresu zagrozen mikrobiologicznych zywnosci. Jestem réwniez przedstawicielem Krajowych
Laboratoriéw Referencyjnych na corocznych spotkaniach sieci Europejskich Laboratoriéw
Referencyjnych. Uzyskane informacje sa przekazywane przeze mnie w trakcie organizowanych
co roku spotkan Krajowego Laboratorium Referencyjnego z Laboratoriami Panstwowej

Inspekcji Sanitarne;j.

CZLONKOSTWO W ZESPOtACH EKSPERCKICH POWOLANYCH PRZEZ ORGANY LUB
INSTYTUCJE PANSTWOWE

od 2020 Cztonek Komisji Bezpieczeristwa Zywnosci i Zywienia, Rady Sanitarno-
Epidemiologicznej przy Gtdwnym Inspektorze Sanitarnym. Biore udziat w
opracowywaniu opinii i ekspertyz w zakresie bezpieczeristwa zywnosci i zywienia,

przedstawianiu informacji oraz udzielaniu konsultacji przedstawicielom Gtéwnego
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od 2012

od 06.2002

Inspektoratu Sanitarnego w sprawach dotyczacych dziatania Pafistwowej Inspekgji

Sanitarnej w zakresie bezpieczeristwa zywnosci i zywienia.

Cztonek zespotu ds. Oceny Ryzyka na potrzeby systemu RASFF (System Wczesnego
Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach, ang. Rapid Alert System for Food
and Feed- RASFF) dotyczacego substancji dodatkowych, materiatéw i wyrobéw do
kontaktu z zywnoscig, biologicznych i chemicznych zanieczyszczed Zzywnosci
dziatajacy w NIZP PZH- PIB. Dokonuje oceny ryzyka na potrzeby systemu RASFF w

zakresie zagrozen mikrobiologicznych zywnosci.

Cztonek Komitetu Technicznego nr 3 ds. Mikrobiologii Zywnosci Polskiego
Komitetu Normalizacyjnego. Aktywnie uczestnicze w pracach i posiedzeniach KT
w opiniowaniu projektéow Polskich Norm, Norm Europejskich i Norm
Miedzynarodowych oraz innych dokumentéw normalizacyjnych, aktywnie

uczestnicze w gtosowaniach KT.

7. INFORMACIA O OSIAGNIECIACH DYDAKTYCZNYCH, ORGANIZACYJNYCH ORAZ

POPULARYZUJACYCH NAUKE

7.1 ZADANIA WYKONYWANE NA RZECZ GLOWNEGO INSPEKTORATU SANITARNEGO

od 2011 - do chwili obecnej uczestnicze w tworzeniu plandw pobierania prébek do badania

zywnosci i monitoringu zywnosci w zakresie zanieczyszczer mikrobiologicznych,

na podstawie przeprowadzonej oceny ryzyka zywnosci.

2001 — 2011 uczestniczytam w przygotowaniu planéw pobierania prébek do badania zywnosci

w ramach urzedowej kontroli i monitoringu zywnosci w zakresie Campylobacter.

2008 — 2022 udzielam wsparcia merytorycznego laboratoriom Paristwowe] Inspekcji

Sanitarnej, poprzez przygotowanie i prowadzenie szkoleri dotyczacych m.in.:
,Kryteriow mikrobiologicznych i listy pytan kontrolnych dla zaktadéw produkcji

zywnosci w zakresie zanieczyszczen” (2019-2020); ,Pobierania probek w
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od 2001

2017

2018

2018

2021

urzedowej kontroli zywnosdci w zakresie zanieczyszczenn mikrobiologicznych”
(2017); ,,Zagrozen mikrobiologicznych pateczkami Salmonella” (2016); ,,Zagrozen
mikrobiologicznych w produkcji pierwotnej zywnosci” (2016); ,Wybranych
aspektow badan mikrobiologicznych zywnosci w dochodzeniach w ogniskach
epidemicznych (2015); ,,Najnowszych zagadnier i zmian w zakresie mikrobiologii
zywnosci” (2013); ,Nadzoru organéw Paristwowe] Inspekcji Sanitarnej nad
bezpieczedstwem zywnosci i kosmetykami”- Zagrozenia mikrobiologiczne w
zywnosci” (2013); ,Wystepowania w zywnosci bakterii z rodzaju Campylobacter”
(2009); Wpykrywania obecnosci i oznaczania liczby bakterii z rodzaju

Campylobacter w prébkach zywnosci” (2008).

do chwili obecnej biore udziat w przygotowaniu opinii w zakresie

mikrobiologicznego bezpieczenstwa zywnosci.

wspottworzytam ,Analize wynikéw badan pochodzacych z urzedowej kontroli

zywnosci i monitoringu za rok 2016 — Salmonella spp.”

wspottworzytam ,Przewodnik nt. kwalifikowania zagrozen w zakresie
bezpieczenistwa zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw do kontaktu z zywnoscia
do zgtoszenia w ramach sieci RASFF z podziatem na rodzaj powiadomienia dla
organdw  Panstwowej Inspekcji Sanitarnej szczebla powiatowego i

wojewoddzkiego”.

wspottworzytam ,Wytyczne w sprawie pobierania prébek wymazéw sanitarnych

w celu wykrycia bakterii w srodowisku produkcyjnym”.

aktywnie uczestniczytam w kampanii informacyjnej "Wybieraj zdrowa
zywnos¢"#EUChooseSafeFood”, majaca na celu zwiekszenie wiedzy
spoteczeristwa na temat roli nauki w zapewnieniu bezpieczeristwa zywnosci w
UE oraz zachecenie obywateli do dokonywania s$wiadomych wyboréw
zywieniowych. Kampania skierowana byta gtéwnie do oséb w wieku 25-45 lat ze

szczegolnym uwzglednieniem kobiet i mtodych rodzicéw.
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7.2 NAGRODY | ODZNACZENIA

2021 Nagroda imienia Ludwika Rajchmana I-go stopnia Narodowego Instytutu Zdrowia

Publicznego PZH - Paiistwowego Instytutu Badawczego w Warszawie.

2018 Brazowy medal za Dtugoletnia Stuzbe Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego -

PZH w Warszawie.
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